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Apanha de Gelidium corneum



Extração do agar da alga vermelha Gelidium corneum

agar

UnitValueParameter
(%)6.1Moisture

(% dw)26.6Proteins

(% dw)3.4Lipids
(% dw)16.4Ash
(% dw)44.8Carbohydrates
(% dw)7.3Agar
(% dw)37.1Cellulose
(% dw)0.8Starch

Composição dos resíduos de Gelidium



Biopolímero (PHB) a partir de resíduos industriais de algas

Hidrolisado concentrado de 
resíduos de Gelidium

358 g/L glucose

Resíduos industriais de Gelidium
depois da extração do agar 

Halomonas boliviensis

1

2
3

4



Marés verdes
(Ulva sp.)

Maré de Ulva em
diferentes zonas do globo



Biorefinaria da Ulva

glucose

glucose

xylose
rhamnose 
uronic acids

( % w/w )Composition

9.4 ± 1.3Moisture

27.0 ± 8.3

(19 - 43 %)Carbohydrates

15.3  ± 3.5Protein

1.0 ± 0.1Lipids

27.6 ± 2.3Ashes

Ulva seca < 1.5 mm
(AlgaPlus Lda, Ílhavo, Portugal)



Ulva residues

Ulva lactuca

Hydrolysis of 
carbohydrates

Protein extract

Protein precipitation

Protein 
Extraction

Hydrolysate 
Concentration

Concentrated 
Hydrolysate

Diafiltration of 
precipitate 

Spray-Drying

Protein ingredient Diafiltration  of the protein extract by 
ultrafiltration (UF; 10 kDa cut-off).



Formulação de rações para peixe e testes com juvenis de dourada

Juvenis de dourada: 0.5 g

Ingrediente proteico de Ulva

( % w/w )Composition 

3.6 ± 0.1Moisture

20.8 ± 1.8Carbohydrates

65.0 ± 1.0Protein

1.1 ± 0.1Lipids

8.8 ± 0.4Ashes



AP52
Feeds:

SMAC1CRTL

Protein: 60 %
Lipids: 16 %

5% UPP

Protein: 61 %
Lipids: 16 %

0% UPP

SMAC2SMAC2

Protein: 60 %
Lipids: 16 %
10% UPP

Testes com juvenis de dourada:  design dos testes

Tanks: 300 L in triplicate
Feeding: ad libitum, by hand, 4x a day
Initial body weight: 0.48 ± 0.08g 
Duration: 22 days
Temperature: 18.8ºC

A inclusão do ingrediente proteico de Ulva
(UPP) em 5% e 10% na dieta dos juvenis de
dourada levou a:
• Crescimento semelhante e conversão de 

alimento comparáveis com a dieta control

• Sobrevivência semelhante durante o teste e 
após a exposição a um stressor.

O ingrediente proteico derivado  da  Ulva é 
uma alternativa aos hidrolisado de proteína 
de peixe em rações para as fases iniciais da 
dourada (crescimento, conversão alimentar, 
sobrevivência).
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